
食の安全・安心モニター
活動の実施結果について

名古屋市保健所食品衛生課
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活動結果のまとめ

調査活動報告

① 調査票1

② 調査票2

③ 食品衛生に関する報告

（生食用食肉、テイクアウト等）

名古屋市へのご意見等

（食の安全・安心情報シート）
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① 調査票1 食品販売施設の衛生管理状況

調査実施施設数

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

調査施設数 187施設 177施設 364施設

食品販売施設の衛生管理状況等に関する5項目について「良好」、
「普通」、「不良」の3段階で評価

半数以上の施設は「良好」で、全体としては衛生管理に大きな問題は
ない状況であった。
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① 調査票1 食品販売施設の衛生管理状況

不良事項として報告された主なものと対応結果

管轄保健センターによるＨＡＣＣＰに沿った衛生
管理の確認や調査・改善指導を実施しました。
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食品に起因する健康被害に直結する事案ではなく、
食品衛生法上の不適とはいえないものもありました。

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

不良事項報告数 38 件 30 件 68 件

・全体的に雑然と商品が陳列されている。
・節電のためか店内が薄暗い感じだった。

・冷蔵品が、常温の通路や冷蔵ショーケースのロードライン
（適切に温度管理できる範囲）を超えて陳列されている。

・冷蔵庫の温度計が作動していない。



良好事項の報告

① 調査票1 食品販売施設の衛生管理状況

・従業員の方々がいつもきちんと気をつけて、食品の日付の
入れ替えを1日に何度もチェックされていた。

・商品の並べ方が丁寧で、清掃が行き届いている感じがあり、
気持ちよく買い物できた。

・冷蔵ケースの温度計がすべて作動していた。温度管理表が
掲示されており、毎日3回温度が記入されサインがあった。
消費者にとってわかりやすく、安心感がもてた。 など

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

良好事項報告数 73 件 58 件 127 件
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② 調査票2 食品の表示に関する調査

調査対象食品数

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

対象食品 ９０１食品 ８９４食品 １,７９５食品

アレルギー
表示があっ

たもの

７６３食品
（８４.７ ％）

７７５食品
（８６.７％）

１,５３８食品
（８５.７％）

購入した食品に表示されている、「加工食品のアレルギー表示」につ
いて調査（生鮮食品等は集計から除く）
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食品分類

1位 アイスクリーム類、氷菓（87％）

2位 茶葉、インスタントコーヒー等（83％）

2位 飲料（83％）

4位 スープ類（82％）

食品分類別 欄外にもアレルギー表示があった割合ランキング



② 調査票2 食品の表示に関する調査
購入した食品に表示されている、「加工食品のアレルギー表示」につ
いて調査（生鮮食品等は集計から除く）
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報告内容を確認したところ、食品表示基準に違反する
表示はありませんでした。

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

報告件数 6件 ２件 ８件

不適正表示・疑問等の報告

特定原材料（食品数）
特定原材料に

準ずるもの（食品数）

1位 小麦（978） 大豆（1,014）

2位 乳（773） 鶏肉（266）

３位 卵（486） 豚肉（236）

アレルゲンの種類内訳（１,７９５食品）



③食品衛生に関する報告（生食用食肉）

食肉の生食等による食中毒防止
のための監視指導・普及啓発に
努めています。

牛、豚、鶏やジビエ等の食肉が生食用として販売・提供されている
ところを発見した場合に報告
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第1回（7月） 第2回（11月） 合計

件数 0件 ３件 ３件

報告件数

管轄保健センターによる調査を実施しました。

・牛レバーや豚肉の生食は禁止されています。
・牛肉は規格基準に適合した場合、生食用として販売・提供することができます。
・鶏肉は法的に禁止されていませんが、他の生食と同様にリスクがあります。



③食品衛生に関する報告（テイクアウト・デリバリー）

飲食店で行われる食品のテイクアウト等において、食品衛生上の問
題がある場合報告
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第1回（7月） 第2回（11月） 合計

件数 ０件 ０件 ０件

報告件数

調査期間内の報告はありませんでした。

・テイクアウト・デリバリーは飲食店等が客席で提供する食
品を便宜上、運搬容器等にいれ、客に提供するものであ
り、食品表示は不要です。

・保管を前提とした食品販売形態ではないため、受け取った
後は速やかに食べてください。



名古屋市へのご意見（情報シート１）

提出意見総数

第1回（7月） 第2回（11月） 合計

意見数 ４1件 ４５件 ８５件

食の安全・安心に関する意見・要望・質問等について記入し報告

提出いただいた意見・疑問・感想などの内容別件数

（件）
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名古屋市へのご意見（情報シート１）

食品表示に関すること（2５件）

•自分は食物アレルギーがないので無関心でしたが、ど
の商品にもアレルギー表示がしっかりされていたことに
気づきました。

•欄外のアレルギー表示がとても見やすいですが、統一
感がないと感じました。 など

その他（４８件）

•このモニターをやる上で食の安全がどのような流れで
管理されているかをより理解することができました。

•市の施策が、興味を持っていても取組等がわからない
と思いました。もっと様々な家庭で安全な食品が選ばれ
る環境づくりに力を入れてほしいです。 など

11ご意見ありがとうございました。



名古屋市へのご意見（情報シート２）

評価の件数内訳（５分かりやすい⇔１分かりにくい）

5段階評価 ５ ４ ３ ２ １ 不明

件数 3５件 ６件 ６件 ０件 ０件 １件

なごや「よい食」メールの感想などについて報告
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いただいたご意見を参考に
分かりやすい情報提供に
努めます。
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ご意見ありがとうございました。


