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～イノベーション拠点を核とした共創促進事業「Ｔｈｅ ＳＣＲＡＭＢＬＥ」～ 

「ＰＡＲＫ」第 6回イベント 

「INNOVATION PARK – FOOD MARCHE -」開催のお知らせ 
 

 

今年５周年を迎えるナゴヤイノベーターズガレージ、なごのキャンパスといったイ

ノベーション拠点を核として、イノベーション創出の仕組みや機会作りを行うプロジ

ェクト「Ｔｈｅ ＳＣＲＡＭＢＬＥ」（別添資料参照）のプログラムの一つである、

「ＰＡＲＫ」の第６回イベントとして「INNOVATION PARK – FOOD MARCHE -」を開催

いたしますので、取材いただきますようお願いいたします。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      とは 

ナディアパークで毎月１回先進技術や新製品等の体験・展示販売等様々なテー

マのイベントを開催 

〇実施時期 

  令和 6 年 7 月～令和 7 年 3 月 全 9 回 



１ INNOVATION PARK – FOOD MARCHE -  

(1)開催日時 

令和 6 年 12 月 21 日(土)・12 月 22 日(日) 11:00-17:00 

(2)場所 

ナディアパーク(中区栄 3 丁目 18-1）2 階アトリウム 

(3)参加費 

   無料 

(4)内容 

「食」をテーマにイノベーションに触れる機会として、既存の枠にとらわれな

い様々な新たな工夫をこらした飲食物を紹介し、商品の開発意図などをお伝えし

つつ、実際に商品を購入することもできるイベントを開催します。 

 

 

 

 

 

 

『ICHI-GO-CAN』         『およろこビール』    『モルトフィナンシェ』 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『至福のカヌレ』      『糀太郎』        『Inner Garden』 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『coloridoh』     

 

 https://nagoya.eiicon.net/park/news 

 

(名古屋経済記者クラブに同時提供) 

全国の日本酒をアルミ

缶に入れて一合で提供 

フレンチシェフが手掛

けるフレンチに合うク

ラフトビール 

廃棄予定の麦芽かすを

活用して作られた焼き

菓子 

社会貢献活動として購

入者が寄付先を選び売

上の一部を寄付 

冷めても美味しい品種

のお米を使用したご馳

走おむすび 

腸内細菌を測定し腸内

タイプに合った飲料を

提供 

アレルギーフレンドリー、グルテンフ

リーの生地で、袋から出して好きな形

を作って焼くだけのクッキー 

http://#


別添資料 

 

イノベーション拠点を核とした共創促進事業 

「Ｔｈｅ ＳＣＲＡＭＢＬＥ」概念図 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://nagoya.eiicon.net/the-scramble 

 

 

「Ｔｈｅ ＳＣＲＡＭＢＬＥ」について 

「Ｔｈｅ ＳＣＲＡＭＢＬＥ」は、スタートアップやクリエイ

ターなどのイノベーターや大企業、中小企業が交わる５つの

プログラムを併行して実施することで相乗効果を生み、さら

なるイノベーションの創出を期待するものです。 

http://#

